Unser Hausbuffet fur Ilhren Anlass
im Herbst / Winter 2025

Das Biffet ist eroffnet:
Fur Ihre Weihnachtsfeier, Familienfeier, Firmenfeier, Geburtstagsfeier, Hochzeit
oder jeden anderen feierlichen Anlass finden Sie bei uns das passende Menii oder Biiffet.
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Amuse-Gueule gCck 40
Ofenwarmes Steinofenbaguette & Quarkdipp \W

1 Suppe zur Wahl:

Spargelsuppe des Winters; (Schwarzwurzel) mit Krautercroutons
Kiirbiscremesuppe/ Kiirbiskernol/ Kiirbiswiirfel
Maronenrahmsiippchen/ Apfelwiirfeln

Rinderkraftbriihe mit Maultaschle & Kirbis

* % %

Die etwas andere Vorspeisen;

Beef Tataki

sehr kurz und sehr scharf angebratenes Rumpsteak in hauchdiinne Scheiben,

mit Terijakisauce, Sesam, Granatapfel & frischen Krautern, Honig-Curry-Mandeln,

dazu winterlicher Feldsalat mit Kartoffel-Speckdressing 16,50
* * %

kleine Quiche Lorraine

mit Feldsalat in Kartoffeldressing, Sprossen, Cherrytomaten Steinchampignons 13,50
* % %

Mini-Semmelknodelchen mit Waldpilzen in Butter, Zwiebeln, Krautern & Knoblauch

geschwenkt in einer feinen Sahnesauce 13,90
* % %

VorspeisenTRIO
- Suppe nach Wunsch
- Mini-Semmelknddelchen mit Waldpilzen in Krautersahnesauce

- Feldsalat mit Kartoffeldressing und gebackenem Champignon 14,90
* % %

Vegetarisch als Tellergericht; Bitte 1 Gericht zur Wahl:
Kaseschnitzel in einer Cornflakespanade knusprig gebacken

Kartoffel-Kirbisisotto/ gegrillter Kiirbis/ Kiirbis-Gewiirz Chutney

-Waldpilzpfanne;
fluffiger Semmelknodel mit frischen Pilzen der Saison,
mit Krauter, Zwiebeln & Knoblauch in Sahne geschwenkt,

dazu gegrillter Kirbis, Black Peppercroffle
* % %




3 Gerichte im Hauptgang zur Wahl:

- Kalbsgulasch in feiner Rahmsauce

- Norweger Lachs gebraten, mit Birnen-Currykruste

-“Teres Major“ vom Simmentaler Weiderind unter einer Spitzkraut-Maronenkruste
- Medaillons von der Schweinelende mit Kiirbis-Cranberryauflage

- zarte Poulardenbrust mit Honig und Thymian gebraten

- Eifeler Schnitzel in Cornflakespanade/ paniert und gebacken
* * %

3 Saucen zur Wahl

Champignonrahmsauce Orangen-Entenjus Sauce Bearnaise
Provencialsauce Terijakisauce Pfeffer-Whisky-Senfsauce Bratenjus
* % %

3 Beilagen zur Wahl

Kartoffelgratin Pommes frites Kartoffel-Kurbispuree
Schupfnudeln Eier-Spatzle Kartoffelkroketten
Kartoffelknodel mit Butterbrosel Semmelknodel Basmati-Duftreis

Unsere Spezialitat
Pfalzer Backkartoffeln*:

Drillingkartoffeln mit Schmand, Schlotten, Speck & Zwiebelwiirfel im Ofen gebacken
* % %

Inklusive Salatauswahl vom Biiffet

extra; Gemiiseauswahl der Jahreszeit/ z.b.
Rosenkohl, Spitzkohl-Kiirbisgemiise, Kohlrabigemiise, Vanillekarotten,

Speckbohnen, Wirsingrahmgemiise, Blumenkohl, Fenchel-Pernodgemiise 4,50€ pr.P.
* % %

Desserbuffet

Luzerner Caramelcreme mit Schlagsahne und Krokant
Blechkuchen vom Backer Seiler in Worms Horchheim

Fluffiger Kaiserschmarrn in Butter gebacken, Aprikosenkompott

Macarons / Vanillesauce, Karamel-Topping, Krokant
* * %

Und zum Abschluss etwas herzhaftes:
Kaseauswahl vom Affineur Hofmann aus Bad Talz,

mit Brotauswahl und Trauben 10,50 € pr. P.
* % %
Preis pro Person 55,50 €

Ab 30 Personen moglich

Gultig ab September 2025;
mit diesem Angebot verlieren alle anderen Angebote ihre Giiltigkeit.




