Weihnachts-Buffet 2026

Kugeln der Besinnlichkeit

Gemiuseballs auf Kichererbsen-Perlcouscoussalat & Dirty umami Dipp

* % %

Das kulinarische Lametta-Gewimmel

Mini-Carré von Ente siiB-sauer

Feine Entenbrustwiirfel in siiB-saurem Gelée mit Zitronengrasmoussetopping
Mini-Dreieck von Raucherlachs mit Frischkase

Zarte Raucherlachswiirfel mit cremiger Frischkasemasse auf Pumpernickelboden
* % %

Edel und Herzhafte Suppen
Rinderkraftbriihe vom Hohenloher Weiderind mit Mini-Maultaschle und Gemiise

Pastinaken-Ingwerstippchen mit Flammkuchenloly
* % %

Die Haupt-Attraktionen

- Kachelfleisch vom ,Schwabisch Hallischen Landschwein“ mit Rosmarin gebraten

- Schweinelende Lueger Art, paniert und gebacken

- Putenbrustrollchen mit Pfifferlingen gefullt

- Kabeljau Roulade ,Kiirbis“ mit Ahornsirup-Sesam Marinade und pikanter Fiillung aus

frischem Kiirbis, Creme fraiche und Ahornsirup, getoppt mit Kiirbis & Kiirbiskernen
* % %

Die Saucen Werkstatt: %TO\?E‘Z’!%
Sauce Provencial / Terijakisauce / Sauce Bearnaise \Ec“/m“‘
* * aest AV

Die Beilagen der Weihnachts-Elfen

Pfalzer Backkartoffeln SuBkartoffelschupfnudeln
angebratene Kartoffelblinis Troisdorfer Bandnudeln

Pommes frites servieren wir gerne auf Wunsch frisch fir Sie am Tisch
* % %

Das Grinzeug

Auswahl an hausgemachten Salaten vom Biiffet mit Blattsalaten und Dressing
sowie

Gemiise der Jahreszeit:

Spitzkrautrahmgemise, Karotten-Kohlrabigemiise & Speckrosenkohl
* % %

Die siuiRen Sunden unterm Christbaum

Kaiserschmarrn in Butter caramelisiert mit Apfel-Birnen-Vanillekompott
fruchtiger Blechkuchen von der Backerei Seiler in Horchheim
Cheesecake im Glas auf Zimt-Keksboden und Beerensauce

Brezel Bites mit Zimt und Zucker, Bourbon Vanillesauce

Sufle Lollys

* % %

Preis pro Person 54,50 €
Kinder zahlen 2,50€ pro Lebensjahr

Anderungen vorbehalten

Bitte Stornierungsfrist beachten

Eine kostenfreie Stornierung oder Anderung der Personenanzahl ist bis 7 Tage vorher mdglich, bei
Absagen spiter als 7 Tage vorher werden 50% des Betrages pro abgesagter Person in Rechnung gestellt.




Weihnachts-Menii 2026

Kugeln der Besinnlichkeit RES

Gemiiseballs auf Kichererbsen-Perlcouscoussalat
Dirty umami Dipp

* * %

Das kulinarische Lametta-Gewimmel
Pastinaken-Ingwersiippchen mit Flammkuchenlolly
Raucherlachs und Raucherlachsmousse auf Pumpernickel

Feldsalat mit Frenchdressing und gebackenem Steinchampigon
* * %

Der kulinarische Bescherungs-Gipfel
Medaillons im Kiirbis-Schlafsack
,Schweinefiletmedaillons“ mit einer Kiirbis-Sesamauflage
SuBkartoffelschupfnudeln, wilder Broccoli und Steinpilzrahmsauce
oder
Fischers Fritz im Orangen-Fieber
Kabeljau Roulade ,Kiirbis*
mit Ahornsirup-Sesam Marinade und Fullung aus
Kirbis, Creme fraiche & Ahornsirup, getoppt mit Kiirbis & Kiirbiskernen
auf Blattspinat und Troisdorfer Bandnudeln, Orangen-Pernodsauce
oder
Vegetarische Alternative
Die heilige Rolle der drei Orangenkonige
Nudelrolle mit Kiirbis und Ricottafiillung

auf Blattspinat und Orangen-Pernodsauce
* % %

Die siiRe Siinde unterm Christbaum
Las absolute Kaiserschmarrn-Drama*“

( Frei nach dem Eberhofer- Krimi von Rita Falk)
Tortchen von Kaiserschmarrnparfait mit heilen Schattenmorellen,

Cheesecakecreme und schokolierten Nusscrumbeln
* % %

Preis pro Person: 54,50
Preis vegetarisch: 47,50

Anderungen vorbehalten




