Speisekarte

MANCHES International, VIELES Regional. ALLES KOSTLICH.

Familiare deutsche Gastronomie erleben TOL?E‘Z%
Liebe Gaste und Freunde unseres Hauses, B Ec\(ﬂw
wir sind seit iber 70 Jahren ein Familienbetrieb und stehen reslt

noch selbst am Herd und leiten auch den Service !

Somit haben die Qualitat der Ware und der Zubereitung, die Bedienung und
Freundlichkeit in unserem Hause absolute Prioritat.

Wir verwohnen Sie vor dem Essen mit einem kleinen Gruf3 aus der Kiiche.
Aus Uberzeugung kaufen wir dem Tierwohl zuliebe nur Fleisch

aus artgerechter Haltung: dies beinhaltet Freilauf, Strohhaltung

und mehr Zeit zum Wachsen:

Gesundes, gutes Fleisch gibt es nicht zum Dumpingpreis.

Wir freuen uns, wenn Sie das genauso sehen - und wertschatzen.

SO\ BAUERLICHE
> ERZEUGERGEMEINSCHAFT
8” SCHWABISCH HALL

Die Herkunft unserer Produkte:
Eier Freddys Hiihnerhof/ Eich/ Rheinhessen

Gemiise und Obst Firma Ehret/ Wormser Wochenmarkt
Kartoffeln Firma Ehret/ Wormser Wochenmarkt

Teres Major Hohenlohe & Oldenburg

Kotelett Schwabisch Hallische Landschweine & Eifel
Schweinefilet und Schnitzel Eifeler Landschweine

Sahne, Quark, Joghurt Frischepartner/ Bensheim

Nudeln Borschingers Nudeln/ Worms-Horchheim
Eis Feinkost Kafer

Paniermehl Backer Seiler, Horchheim

Da wir unsere Suppen und Saucen alle selbst herstellen, sind diese somit auch
frei von Geschmacksverstarkern, Konservierungsstoffen und
Antioxidationsmitteln, ausser in folgenden Produkten:

Kase: Farbstoff

Speck, Schinken: Konservierungsstoffe
Speck, Pfefferkorner: Antioxidationsmittel
Schinken: Phosphat & Nitritpokelsalz

Alle Preise inklusive MwSt. und Bedienung




Tomatencremesuppe, wie Stefan sie liebt Vegetarisch
mit Wurzelgemlise, Mozzarellaspiel3

und Steinofenbaguette 8,90
* % %

Rindertatar vom Hohenloher Weiderind handgehackt,
wirzig angemacht mit Eigelb, Petersilie, Kapern, Sardellen, Zwiebeln &
Gewilrzgurke, Tomaten-Basilikum-Chutney, knackiger Romanasalat mit

Mango-Vinaigrette, Steinofenbaguette 15,90
* % %
.Bruschetta“ 2.4 Vegetarisch

4 Scheiben gerostetes Steinofenbaguette
belegt mit Strauchtomatenwdrfeln, Zwiebeln, kaltgepresstes Olivenadl
24 Monate altem Heumilch ,Trentingrana“ Kase und frischem Knoblauch,

Balsamico, dazu knackiger Romanasalat mit Mango-Vinaigrette 8,80
* % %
Schafskase-Blatterteigkissen Vegetarisch

im Ofen gebacken, belegt mit Tomaten- & Zucchiniwirfel und
Sonnenblumenhonig aus Bad Durkheim, Tomaten-Basilikum-Chutney,

knackiger Romanasalat mit fruchtige Mango-Vinaigrette 12,90
* % *




Eucchinischnitzel paniert & gebacken Vegetarisch

dazu leckere Horchheimer Sahne-Bandnudeln
von der Nudelmanufaktur Borschinger, mit

wiurziger Grilltomate und Tomaten-Basilikum-Chutney 18,50
* % %

~ StolpereckMENO
Tomatencremesuppe, wie der Chef sie liebt
mit Wurzelgemuse & Mozzarellaspief3

Steinofenbaguette
* % %

Eifeler Schweinelende am Stick gebraten
Pfalzer Backkartoffeln & Spitzkraut-Tomatengemiise, Terijakisauce
* % %
SpaghettiElS wie Ich es LIEBE:-))
zuerst fluffige Schlagsahne, dann leckeres Feinkost Kafer Bourbon Vanilleeis,
fruchtige Erdbeersauce & weifle Sckokoladenraspeln

on Top noch marinierte Erdbeeren & Amarettinicrunch
* % %

Pinsa; die bekommlichere Pizza; Vegetarisch
belegt mit Tomaten- Sugo, cremigem Mozzarella, fruchtigen Cherrytomaten,
Basilikumpesto und frischen Champignons 12,50
mit Serranoschinken 15,90
* % *

Grofler saisonaler Salat
mit Karotten,-Gurken,- Weillkraut- und Rettichsalat dazu knackiger Blattsalat
mit fruchtiger Mangovinaigrette, Champignons, Parmesankase,

Cherrytomaten & Mozzarellaballchen, Steinofenbaguette 14.50
mit 6 gebratenen Riesengarnelen 19,50
mit gebratenen Putenbruststreifen 17,50
* % %

knackig frischer Beilagensalat, liebevoll aus der Kiiche serviert 5,90

* * %




Schnitzel-DUO

Flammkuchen Schnitzel & Stefans Lieblingsschnitzel

1. Schnitzel;

Uberbacken mit Schmand/ Speck/ Zwiebeln/ Schlotten & Emmentalerkase

2. Schnitzel;

belegt mit 1 Sunny Side Down Spiegelei / Rostzwiebeln/ crunchiger Bacon

dazu leckere heifle Super Parmesan Crunch Fritten 21,90

* * %

.Jeres Major* Rosti;

Original ,Schweizer” Kartoffelrosti, knusprig gebraten

Teres Major vom ,Hohenloher oder Simmentaler Weiderind“

Das Metzgerstiick (Teres Major) {iberzeugt mit zartem, saftigem und aromatischem Fleisch.
dazu pochiertes Ei und knackiger Romanasalat mit einer fruchtigen
Mango-Vinaigrette/ Tomaten-Basilikum-Chutney 25,50

* * %

Bauernkotelett vom ,Eifeler” oder ,Schwabisch Hallischen Landschwein*
paniert und gebacken, auf knackigem Spitzkraut-Tomatengemiise/

dazu unsere leckeren_Pfalzer Backkartoffeln:

Drillinge mit Speck, Zwiebeln, Schlotten & Schmand im Ofen gebacken 26,90

* * %

Unser Klassiker seit 1978

Eifeler Schweinelende ,Lueger Art“;

Panierte & gebackene Lende/ hausgemachte Sauce Béarnaise/
Spitzkohl-Tomatengemiise & heile Super Crunch Fritten 26,50

* * %

.Bayerisches” Schnitzel vom ,Eifeler Landschwein®
in einer Cornflakes-Weifibrotpanade gebacken/

Preiselbeerkompott, Zitrone und heifle Super Crunch Fritten 19,50
* % %




vom Simmentaler Wiesenrind

Das Teres Major oder Petit Tender liegt im dicken Bugstuck, sprich am hinterem
Schulterteil des Rinds. Es ahnelt einem klassischen Rinderfilet und ist bekannt
fur seine Zartheit und seinen intensiven Geschmack.

Teres Major

mit Black Pepper Croffelhaube/ gebratenes Zucchinischiffchen
Spitzkohl-Tomatengemiise/ Terijakisauce,

dazu unsere leckeren_Pfalzer Backkartoffeln:

Drillinge mit Speck, Zwiebeln, Schlotten & Schmand im Ofen gebacken 28,50

* * %

Garstufen

Rare / English kuhler Kern 45-52°C
Medium Rare warmer Kern 53-56°C
Medium/ rosa heifer Kern 57-59°C

Dazu noch servieren wir lhnen noch unsere Spezialsalze fir IHR Teres Major

Hawaiian Alaea Sea Salt

stammt von den im Pazifik gelegenen Inseln Hawaiis.

Die auflergewdhnliche Farbe erhalt das Hawaiian Alaea Salz durch den Anteil rotlicher
Tonerde (Alaea).

Alderwood Smoked Sea Salt

Die Herstellung des Salish Salz wird noch heute nach uralter indianischer Tradition
hergestellt. Meersalz aus dem Pazifik wird langsam uber Roterlenholz kalt gerauchert.
Der Rauchervorgang dauert hierbei bis zu 48 Stunden. .



https://www.salz-kontor.de/meersalz.php

immer wechselnd vom ,Hohenloher Weiderind oder vom Donnersberger Rind.
Diese reifen in unserem hauseigenen Reifeschrank bei

konstant unter 4°C und ca. 85% Luftfeuchtigkeit mindestens

42 Tage am Knochen.

Das trockene, abgehangene Rindfleisch liefert die besten Steaks der Welt.
Es verliert aber nur Wasser, der Geschmack konzentriert sich auf den Rest.
Hierdurch erhalt es einen aromatischeren und intensiveren Geschmack,
der an eine Kombination aus Nuss & Butter erinnert.

Unsere Cuts nach Verfiugbarkeit

AUERLICHE
ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL

Porterhouse Steak;

Der Konig unter den Steaks
Saftig/ wiirzig/ intensiv
Roastbeef und grofies Filet durch markanten T-Knochen getrennt 100g/ 9,50

* * %

T-Bone Steak;
Der kleine Bruder vom Porterhouse
Roastbeef und Filet durch markanten T-Knochen getrennt 100g/ 8,95

* * %

Dazu servieren wir lhnen unsere Spezialbeilage
Pfalzer Backkartoffeln;
Drillingkartoffeln /Speck/Zwiebeln/ Schlotten/ Schmand im Ofen gebacken

* * %




Kein Dessert ist auch keine Losung_

SpaghettiEIS wie Ich es LIEBE:-))

zuerst fluffige Schlagsahne, dann leckere Feinkost Kafer Bourbon Vanilleeis-
Spaghetti sowie fruchtige Erdbeersauce & weifle Sckokoladenraspeln

als Hohepunkt noch marinierte Erdbeeren & Amarettinicrunch 9,50

* * %

Schokoladensoufflé mit fliissigem Butterkaramellkern
dazu fruchtiger Mangospiegel & Feinkost Kafer Bourbon Vanilleeis
sowie frische Saison-Beeren 11,90

* * %

1 Kugel Feinkost Kafer Eis 2,50
Portion Schlagsahne 1,50

Feinkost Kafer Vanille Cremeeis
Cremiger Eisgenuss mit echter Bourbon Vanilleschote

Feinkost Kafer Schokoladeneis
Kraftiger, aromatischer Kakaogeschmack mit knackigen dunklen
Schokostiickchen vereinen sich zu einem eiskalten Genuss.

Feinkost Kafer Erdbeereis
Cremiges Eis mit Erdbeerpiree und fruchtigen Erdbeerstiicken durchzogen.

Feinkost Kafer Malaga Eis
cremiges Eis mit Rosinen in Malagawein eingelegt

Feinkost Kafer Mangosorbet
Ein schones, siiB-aromatisches Sorbet mit Fruchtpiirée aus Alphonso Mangos




Unsere scharf kalkulierten Preise enthalten u. a. ...

(frei nach "Nachtrestaurant Zur Kerze/Bonn")

Bedienungsgeld/ Mehrwertsteuer/ Einkommenssteuer/ Kirchensteuer
Gewerbesteuer/ Schankerlaubnissteuer/ Grundsteuer/ Branntweinsteuer
Sektsteuer/ Kaffeesteuer/ Teesteuer/ Biersteuer/ Salz und Gewiirzsteuer/
Vergniigungssteuer/ Leuchtmittelsteuer/ Feuerschutzsteuer

GEMA-Gebiihren/ Getrankeleitungsgebiihren/ Schornsteinfegergebiihren/
Kanalgebiihren/ Miillabfuhr/ Sondermdiill/ Makatell-Gebiihren/
Telefongebiihren/ Beitrage zur Berufsgenossenschaft/
Sozialversicherungsbeitdge/ Krankenversicherungsbeitrage/ Beitrage zur
Haftpflichtversicherung/ Rechtschutzversicherung/ Feuerversicherung/
Einbruchversicherung/ Leitungswasserversicherung/
Betriebsunterbrechungsversicherung/ Zinsen aller Art/
Vermodgensbildende Leistungen/ Energiekosten/ Werbekosten/
Werbungskosten/ Spenden

Lohne und Lohnfortzahlungen/ Steuerberatungskosten/ Anwaltskosten
Briefmarken/ Postgebiihren/ Material und Gerateverschleif3/
Kreditkartenkosten

Kfz- Kosten/ Innovationskosten/ Seifen und Duftspender/ Zu- und
Abwasserkosten/ Pauschalumlagen fiir Altersversorgung/ Kosten fiir
Klopapierrollen/ Reinigungskosten/ Lebensmitteliiberwachung

Druckkosten aller Art/ Fahndungskosten nach Zechprellern/
Subventionskosten/ Verpackungen aufier Haus/ Taxiruf/ Beitrage zur
Arbeitslosenversicherung/ Dekorationskosten/ Wartungsvertrage/
Birokosten/ Honorare

Kosten fiir Diebstahl und Vandalismus/ Bruch und Schwund/ Lagerhaltung/
Pflegeversicherung/ Duales System/ Verpackungssteuer/

Fett und Speiseresteentsorgung ..........c......... usw.
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