
Unsere Wochentipps im Stolpereck
ERDBEER HUGO
Sekt, Holunderblütensirup, Minze, Erdbeerstücke, Erdbeersirup, Eiswürfel
und Stefans hausgemachte Erdbeer-Holunder-Minzmarmelade gemixt                  8,90
* * *

Sahne-Bandnudeln von Börschingers Nudeln in Horchheim
dazu 6 Stück Riesengarnelen 21,50
oder    
zarte Putenbruststreifen            18,50
beides in Butter, Kräutern, Zwiebeln & Knoblauch gebraten, dazu leckere 
Grilltomaten und fruchtiges Tomaten-Chutney                                    
* * *                                   

Doradenfilelets „Finkenwerder Art“ , 
mit Schrimps & krachigen Speckstreifen in Butter gebraten, Sauce Provenial, 
auf knackigen Waldpilzen, Sahnebandnudeln und Blattsalat von der Küche                  29,70
 * * *

Cordon Bleu in einer Semmelbrösel-Cornflakespanade gebacken
mit Saftschinken und Emmentaler-Käse gefüllt, Super Crunch Parmesan Pommes     24,80
 * * *   

Gunther Spieß;
Medaillons von der Schweinelende, mit frischen knackigen Kräuter-Champignons,  
Sauce Béarnaise & heiße Super Crunch Parmesan Pommes                                26,50
 * * *

Super großer Semmelknödel 
mit frischen Waldpilzen in einer Kräutersahnessauce, Black Tigercroffle                       17,50
 * * *

Schweizer Kartoffelrösti 
mit Waldpilzen in Butter & Kräutern gebraten und mit 
Emmentaler Käse im Ofen überbacken sowie mit Serranoschinken belegt                    19,80
 * * *

Super große Kugel Bourbon Vanilleeis im Cornflakesmantel,
dazu leckere Minz-Erdbeeren und Schlagsahne         8,50
 * * *

Fluffiger Kaiserschmarrn mit Rosinen in Butter gebraten,
hausgemachte Vanille-Aprikosen/ Käfers Bourbon Vanilleeis / Schlagsahne          9,50
* * *

            
Erdbeerbecher 2.0
marinierte Pfälzer Minz-Erdbeeren mit Feinkost Käfers Bourbon Vanilleeis, 
Schokoladen-Brownie und fluffiges Schokomousse, Schlagsahne                                 9,50


