Menu zum Tag der deutschen Einheit
Klassiker der deutschen Kuche e
am Samstag den 3. Oktober 2026 %TOL?E %
v Amuse Gueule
Schwabisch Hallisches Maultaschle Baden Wurttemberg
auf Rahm-Blattspinat mit Speckscheibe und Zwiebeln
* % *

_Suppe:
Erbsenrahmsuppchen Hessen

mit Creme Fraiche, dazu Goldbergbrot der Backerei Seiler
* % %

Zwischengang
Schollenfilet gebraten nach ,Finkenwerder Art* Hamburg
mit Speck, Zwiebeln und Petersilie auf Kartoffepdr,

* * * .

erntefrischer Feldsalat mit Gri
* % %

Hauptgang
Rumpsteak unter einer Brezelkru

auf knackigem Spitzkraut-Maronengemusy i AL Le

Backkartoffeln und eine feine TerijakiSSgan
* % % L

Dessert:
Quarkkeulchen; Sachsen
fluffige warme Quarkballchen mit fruchtigem
Bratapfel-Birnenkompott

Feinkost Kafers Bourbon Vanilleis und Schlagsahne
* % *

Als Abschluss einen ,Pharisaer” aus Schleswig Holstein

sToLP‘C’R’a

Preis pro Person: 55,55
Anderungen Vorbehalten




